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Ottt 5%

Coca et coca. 0% 3.80€
Ice- tea 3.80€
Fanta orange 3.80€
Orangina 3.80€
Schweppes tonic 3.80€
Perrier 3.80€
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Limonade
Ice- tea 4.00< Martini blanc 5.00€
(ks samres atbord”
_'?‘”a”is 3.80€ Morito Sprintzer 25¢cl 6.00€
omate
Sasiohs jus de citron vert 3cl, feuilles de
Orange 3:82 menthe, sucre de canne, eau
P.omn?e ?; pétillante 20cl et tonic 16cl
Sirop a I'eau 2.80€ Gin tonique 20cl 7.00€
Supplément sirop - 0.50€ Gin 4cl, Schweppes tonic 1g%0€

Spritz 20cl
@//M ?{/W spritz 4cl, jus d’'orange 6cl, vin
blanc effervescent 10cl
Thonon 757l 4.50€ g
Evian 1L 450€ @W/ﬂ Abrratbs
San Pellegrino0.50L " 4.00€

San Pellegrino-H: 6.00€ .
Badoit 1L 6.00€ Café bio .
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Artisanale I’Aoucataise 6.00€

Blonde, Blanche, Ambrée, Myrtille,
IPA

Leff blonde 5.50€
PERONI NASTRO.0%........... 5.50€
Heinekenblonde. .. ... . .. 5.50€
Panaché 25cl 4.50€
Monaco 25cl 5.00€
(Consait

NEGRONI 20cl 11.00€

Campari, Vermouth rouge, gin
Lillet ou Gin tonic 12¢l - 8.50€

Lillet ou Gin 4cl, Schweppes
tonic 8cl tranche de citron

L’ Auberge 12cl 2.50€

Absinthe 4cl, jus de citron 1cl, sirop de
sucre de canne 1cl, Blanc de Blanc 6cl

7 (Chaampeagrecs

La Coupe 15cl 15.00€
Veuve Pelletier brut 65.00€
Canard Duchéne lercru 95.00€
Veuve Pelletier 37.50cl 32.00€
G.HMUMM 130.00€

Brut Cordon Rouge

Ricard 45° 2cl 4.00€
Ricard aux plantes.2cl..... 4.00€

Floc de Gascogne 17. 4¢cl.. 5.00€
Martini 14.5° 6¢l 6.50€
Campari285°6c¢cl ... 6.50€
Kir 20° 12¢]| 7.00€
Kir royale 20°12¢c) ... 11.00€
Suze 1504GM- -1 " "= 5.00€
Porto 19° 4cl 5.00€

Whisky Japonais.51.4” 4cl. 12.00€
NIKKA 10 ans

Whisky Ecossais 40° 4c|  13.00€
ABERLOUR 14 ans
Dy
Coghac40°4cl. ... 6.50€
Armaghnac 40’ 4¢]| 6.50€
Eau de vie de-poire-40--4¢l 6.50€
Get2721°6¢cl 7.00€
Manzana 18°4C| 5.50€
La Gentiane.40. 4cl.......... 6.50€
La Chartreuse 43 4c¢l...... 6.50€
La verveine 40’ 4cl 6.50€
Lesliqueurs4cl ... .. 6.00€

Limoncello, chataigne, cassis, coco, café,
Génépi 40° 4l i 6.50€
Calvados 40° 4C| ................................. 6.50€
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Toutes nos viandes sont d’origine Francaise et poissons sont grillés a la
cheminée, salés a la fleur de sel et accompagnés de légumes de saison ou de
pommes de terre maison a la graisse de canard. .1.2. 4

=
ARAIGNEE DE PORC A L’AIL DES OURS..........23.00€
ENV 200G

COTELETTES D'AGNEAU 27.00€
Origine Sud-Ouest Label rouge (4 pieces)

COTE DE PORC NOIR 28.00€
DE BIGORRE AOP ENV 250G

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD...........cccceeeue. 29.00€
Origine sud-Ouest ou France env 250g

ENTRECOTE 30.00€
Sélection bouchére, Origine Occitanie env 300g 350g

Pavé de saumon 28.00€
Grillé a la cheminée, salé au sel noir d’Himalaya

e« SELECTIONS DU CHEF -«

FILETDEBAR ... 31.00€ .6.
Grillé a la cheminée, salé au sel noir d’'Himalaya env 300/400G

PIGEON ROYAL BRAISE.............cccooommmemmmmmmmmnssssssssssssnnns 34.00€

T -BONE DE BCEUF...........rencnnsnnnnnssassnasessessssssens 35.00€
Sélection bouchére, Origine Occitanie env 400g 450g (filet et faux filet)

e LES ALLERGENES -»

1. 1. LACTOSE 2.GLUTENS 3.FRUITS A COQUES
4. SULFITES 5.CELERI 6. MOLUSQUE



