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Foie gras mi-cuit » 28 € 7.1.2.3
Au figues et noix, cake au noix, magrets séchés...
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Soupe de Garbure * 13 € 5. ©

Pomme de terre, navet, poireau, carotte, céleri,
vert, haricot Tarbes .,

Brioche de porc noir « 18 € .1.2.7
Briche, pointe filet et chorizo de porc noir de Bigorre
creme liquide...

Planche de charcuteries Artisanales* 16 € .1.
Jambon de Ibérique, chorizo, rosette et jambon de
Porc noir, beurre, cornichon.....
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« DESSERT A
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Créations du jour «11 € &

Exemple .7.1.2
Mille feuilles, Croustade aux pommes, Miroir au
chocolat, Tarte aux myrtilles, Tarte citron...

Plateau de fromages (Artisanale)* 12 € .1.2.3
(Pain d‘épice, noix, fromage de vache et de brebis)

e« LES ALLERGENES

1. LACTOSE 2.GLUTENS 3.FRUITS A COQUES
4.CRUSTACE 5.CELERI 7.0EUF
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Toutes nos viandes sont d’origine Francaise et poissons sont grillés a la
cheminée, salés a la fleur de sel et accompagnés de légumes de saison ou de
pommes de terre maison a la graisse de canard. .1.2. 4
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ARAIGNEE DE PORC A L’'AIL DES OURS..........23.00€
ENV 200G
COTELETTES D'AGNEAU 27.00€
Origine Sud-Ouest Label rouge (4 pieces)
COTE DE PORC NOIR 28.00€
DE BIGORRE AOP ENV 250G
BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD...........cccceeeue. 29.00€
Origine sud-Ouest ou France env 250g
ENTRECOTE 30.00€
Sélection boucheére, Origine Occitanie env 300g 350g
Pavé de saumon 28.00€
Grillé a la cheminée, salé au sel noir d’Himalaya
Garbure MaisSon ... eeceneneneeenenesssnessssssenens 25.00€ 5.

Pomme de terre, navet, poireau, carotte, céleri, choux vert, haricot Tarbes .,

e SELECTIONS DU CHEF

DORADE ROYALE........... s 30.00€ .6.
Grillé a la cheminée, salé au sel noir d’'Himalaya env 300/400G

PIGEON ROYAL BRAISE............cccooommmmmmmmmnssssssssssssnnns 34.00€

T -BONE DE BCEUF...........rrncnsnnnisnsasnasassessssssens 35.00€
Sélection bouchére, Origine Occitanie env 400g 450g (filet et faux filet)

e LES ALLERGENES -»

1. LACTOSE 2.GLUTENS 3.FRUITS A COQUES
4. SULFITES 5.CELERI 6. MOLUSQUE



Cente des enfants

« JUSQU'A 15 ANS -

.LES ENTREES

Foie gras mi-cuit ¢« 16 € 7.1.2.3 &
Au figues et noix, magrets séchés...
Sélection de charcuteries *» 10 €
Jambon Ibérique, jambon de porc noir..,
Soupe de Garbure ¢« 12 € .5. &
Pomme de terre, navet, poireau, carotte, céleri, choux
vert, haricot Tarbes .
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* LES PLATS PRINCIPAUX -

Araignée de porc a l'ail des ours » 12 €

Pavé de saumon * 13 €

Brochette de magret de canard « 14 €
Brochette de boeuf .13€

les plats sont accompagnés de
pommes de terre cuisinées a la graisse de canard.

* DESSERT - a
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Créations du joure 6€ .7.1.2

Coupe de glace 2 boules (GLACE non fait maison) . 5€ 7.1.

e LES ALLERGENES -«

1. LACTOSE 2.GLUTENS 3.FRUITS A COQUES

.4.0EUF 5.CELERI
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40 .00€

ENTREE AU CHOIX

BRIOCHE DE PORC NOIR .1.2.7.

SOUPE DE GARBURE .5.

SELECTION DE CHARCUTERIES .1.

GRILLADE AU CHOIX

SAUMON GRILLE
COTELETTES D'’AGNEAU
FAUX FILET SUR OS

ARAIGNEE DE PORC A L’AlIL DES OURS

DESSERT

DESSERT DU JOUR
7.1.2
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LACTOSE 2.GLUTENS 3.FRUITS A COQUES

4.SULFITES 5.CELERI 6. MOLUSQUE 7.0EUF

ny

Hy



