
F o i e  g r a s  m i - c u i t  •  2 8  €       7 . 1 . 2 . 3
 A u  f i g u e s  e t  n o i x ,  c a k e  a u  n o i x ,  m a g r e t s  s é c h é s . . .

S o u p e  d e  G a r b u r e  •  1 3  €     . 5 .
P o m m e  d e  t e r r e ,  n a v e t ,  p o i r e a u ,  c a r o t t e ,  c é l e r i ,  c h o u x

v e r t ,  h a r i c o t  T a r b e s ,  t a l o n  d e  j a m b o n  e t  v e n t r ê c h e
p a y s a n n e  . ,

B r i o c h e  d e  p o r c  n o i r  •  1 8  €     . 1 . 2 . 7
 B r i c h e ,  p o i n t e  f i l e t  e t  c h o r i z o  d e  p o r c  n o i r  d e  B i g o r r e

c r è m e  l i q u i d e . . .  

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s  A r t i s a n a l e s •  2 3  €  . 1 .
J a m b o n  d e  I b é r i q u e ,  c h o r i z o ,  r o s e t t e  e t  j a m b o n  d e

P o r c  n o i r ,  b e u r r e ,  c o r n i c h o n . . . . .

La carte
•  E N T R É E  •

•  L E S  A L L E R G È N E S  •

1 .  L A C T O S E   2 . G L U T E N S    3 . F R U I T S  A  C O Q U E S
4 . C R U S T A C É   5 . C É L E R I  7 . O E U F



La carte

C r é a t i o n s  d u  j o u r . . .  1 1  €    
  . 7 . 1 . 2

N o u s  v o u s  p r o p o s o n s  n o s  d e s s e r t s  m a i s o n .
N o u s  l e s  r é a l i s o n s  d a n s  n ô t r e  b o u t i q u e  à

G é n o s  ( L ’ A t e l i e r  g o u r m a n d ) o ù  v o u s  p o u v e z
l e s  r e t r o u v é s  a i n s i  q u e  d e  n o m b r e u s e s

s p é c i a l i s é e s .  

   
P l a t e a u  d e  f r o m a g e s  ( A r t i s a n a l e ) •  1 2  €

. 1 . 2 . 3
 ( C a k e  a u x  n o i x ,  f r o m a g e  d e  v a c h e  e t  d e  b r e b i s )

•  D E S S E R T  •

•  L E S  A L L E R G È N E S  •

1 .  L A C T O S E   2 . G L U T E N S    3 . F R U I T S  A  C O Q U E S
4 . C R U S T A C É   5 . C É L E R I  7 . O E U F



Grillades au feu de bois
•  A  L A  C A R T E  •

Toutes nos viandes sont d’origine Française et poissons sont grillés à la 
cheminée, salés à la fleur de sel et accompagnés de légumes de saison et de 

pommes de terre cuite à la graisse de canard.   . 1. 2. 4

ARAIGNÉE DE PORC À L’AIL DES OURS………..23.00€ 
 ENV 200G

CÔTELETTES D’AGNEAU …………………………………………27.00€
Origine Sud-Ouest Label rouge (4 pièces)

CÔTE DE PORC NOIR ..................................………..28.00€
DE BIGORRE AOP ENV 250G 

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD …………………..29.00€ 
Origine sud-Ouest ou France env 250g

ENTRECÔTE …………………………………………………….…….30.00€ 
Sélection bouchère, Origine Occitanie env 300g 350g

Pavé de saumon ………………………………………………..29.00€
Grillé à la cheminée, salé au sel noir d’Himalaya

Garbure maison ………………………………………………..28.00€  .5.
Pomme de terre, navet, poireau, carotte, céleri, choux vert, haricot

Tarbes ,
Ventréche et talon de jambon de porc noir

•  L E S  A L L E R G È N E S  •
1 .  L A C T O S E   2 . G L U T E N S    3 . F R U I T S  A  C O Q U E S

4 . S U L F I T E S   5 . C É L E R I  6 .  M O L U S Q U E



Grillades au feu de bois
•  A  L A  C A R T E  •

•  S É L E C T I O N S  D U  C H E F  •

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE ET POISSONS SONT GRILLÉS À LA 
CHEMINÉE, SALÉS À LA FLEUR DE SEL ET ACCOMPAGNÉS DE LÉGUMES DE SAISON ET DE 

POMMES DE TERRE CUITE À LA GRAISSE DE CANARD. . 1. 2. 4

POISSON DE LA SEMAINE………………………………….32.00€   .6.1.2
Grillé à la cheminée, salé au sel noir d’Himalaya env 300/400G

PIGEON ROYAL BRAISÉ……………………………………….…..34.00€ 
Sur ça tranche de foie gras mi-cuit et magrets séchés (décortiqué,

cuisses et ailes)

 
 

T -BONE DE BŒUF……………………..……………………….…..35.00€
Sélection bouchère, Origine Occitanie env 400g 450g (filet et faux filet) 

RIS DE VEAU…………………..……………………….…..35.00€   .1.2
Crème de champignons Env 250G

•  L E S  A L L E R G È N E S  •

1 .  L A C T O S E   2 . G L U T E N S    3 . F R U I T S  A  C O Q U E S
4 . S U L F I T E S   5 . C É L E R I  6 .  M O L U S Q U E



•  L E S  P L A T S  P R I N C I P A U X  •

F o i e  g r a s  m i - c u i t  •  1 6  €       7 . 1 . 2 . 3
 A u  f i g u e s  e t  n o i x ,  m a g r e t s  s é c h é s . . .

S é l e c t i o n  d e  c h a r c u t e r i e s  •  1 0  €     . 1
J a m b o n  I b é r i q u e ,  j a m b o n  d e  p o r c  n o i r . . ,

S o u p e  d e  G a r b u r e  •  1 2  €  . 5 .
P o m m e  d e  t e r r e ,  n a v e t ,  p o i r e a u ,  c a r o t t e ,  c é l e r i ,  c h o u x

v e r t ,  h a r i c o t  T a r b e s  .

A r a i g n é e  d e  p o r c  à  l ’ a i l  d e s  o u r s  •  1 2  €      

P a v é  d e  s a u m o n  •  1 3  €  

B r o c h e t t e  d e  m a g r e t  d e  c a n a r d  •  1 4  €  

B r o c h e t t e  d e  b œ u f  . 1 3 €

C ô t e l e t t e s  d ’ A g n e a u x  . 1 3  €

l e s  p l a t s  s o n t  a c c o m p a g n é s  d e  
p o m m e s  d e  t e r r e  c u i s i n é e s  à  l a  g r a i s s e  d e  c a n a r d .

  

   Carte des enfants 

 
C r é a t i o n s  d u  j o u r •  6 €  . 7 . 1 . 2

P l a t e a u  d e  f r o m a g e s  ( A r t i s a n a l e ) •  7  €  . 1 . 2 . 3
 ( P a i n  d ‘ é p i c e ,  n o i x ,  f r o m a g e  d e  v a c h e  e t  d e  b r e b i s )

.

•  D E S S E R T  •

•  J U S Q U ’ À  1 5  A N S  •

•  L E S  A L L E R G È N E S  •

1 .  L A C T O S E   2 . G L U T E N S    3 . F R U I T S  A  C O Q U E S
 . 4 . O E U F  5 . C É L E R I  

. L E S  E N T R É E S



CRÉATION DU JOUR  
 

7.1.2

Menu Auberge 

48.00€
E N T R É E  A U  C H O I X

BRIOCHE DE PORC NOIR     .1.2.7.

SOUPE DE GARBURE   .5.

SÉLECTION DE CHARCUTERIES  .1.

G R I L L A D E  A U  C H O I X

SAUMON GRILLÉ 

CÔTELETTES D’AGNEAU

FAUX FILET SUR OS

ARAIGNÉE DE PORC À L’AIL DES OURS

CÖTE DE PORC

D E S S E R T

•  L E S  A L L E R G È N E S  •
1 .  L A C T O S E   2 . G L U T E N S    3 . F R U I T S  A  C O Q U E S

4 . S U L F I T E S   5 . C É L E R I  6 .  M O L U S Q U E  7 . O E U F


